Unic

Aperitius

Olives artesanes
Pa amb tomaquet a la catalana
Pa amb mantegues casolanes

Cistella de pa

"Tots els nostres pans estan elaborats amb massa mare i cuits en
forn de llenya."

Entrants

Seleccio d'ostres de Normandia N°2: servides al
natural, amb llet de tigre o salsa mignonette
Zamburinyes gratinades amb un toc fumat
Bombo de foie gras amb cruixent de xocolata i
mango

Verdures de temporada amb textures i salsa de
miso

Ceviche de corbina salvatge amb xips de
moniato i blat de moro

Salmo curat i fumat casola, maionesa de curri i
creme fraiche sobre pa de llavors

Pernil ibéric de gla tallat a ma
Amanida de Ventresca

Calamars a ’andalusa amb vinagreta
d’alfabrega i balsamic

IVA inclos

4 €

4,5 €
4,5 €
3,5 €

4,9 €

24 €
22 €

18 €
24 €

21 €

26 €
23 €

19 €



Unicy

Croquetes

Llamantol y gambes

Pollastre amb maionesa citrica

Tartars

Tartar de tonyina vermella de la llotja, amb
soja i sesam

Tartar de wagyu amb maionesa picant, rovell
d’ou curat i cruixent de papadum

Ous

Ous de pages "trencats" amb patates palla,
bolets de temporada i pernil ibéric de gla

Ou escalfat amb esparrecs, salsa de romesco i

cruixent de parmesa
Ou poché amb crema de patata i tofona d’estiu

Entre pans

Baos d'ossobuco amb ceba encurtida i
piparres dolces

Biquini de galta de vedella amb mostassa
antiga i formatge taleggio

IVA inclos

15€

13 €

22 €

24 €

19€

18 €

20 €

21€

24 €



Canelons de carn rostida amb salsa de tofona

Lingot de garri cruixent, amanida de poma, api i
fruits vermells

Cua de bou amb la seva salsa, puré de carbassa
i patates

Espatlla de xai al seu suc amb verdures
fresques de hort

Filet de vedella, foie gras i demi-glace

Costella de vaca vella, pebrots del piquillo i
patates fregidesfries

Peixos

Bacalla confitat amb demi-glace de pinyons,
panses, orellanes i espinacs baby

Suprema de daurada, salsa beurre blanc i
bouquet de verdures

Pop rostit amb farofa cruixent, patata violeta i
tubercles

Salmo caramel-litzat amb tomaquet sec, olives
negres i gingebre

Peix de la llotja amb verdures de temporada

IVA inclos

21 €
28 €

26 €

26 €

29 €
70 €/K

24 €

18 €

24 €

22 €

segun
mercado



Unic

Postres

El nostre tiramisu

Cremos de xocolata blanca amb esponja
de iogurt i fruits vermells

Carquinyolis casolans amb Malvasia de
Sitges
El mon de la xocolata

Pinya colada al plat

Taula de formatges amb contrasts

Vins

9€
9€

8€

10€
9 €
15€

En aquesta carta trobara una cuidada seleccio de vins que
representen el millor de cada regio y varietat. Des de
blancs frescs i aromatics, fins a negres intensos aixi com
caves i xampanys elegants, hem creat aquesta proposta
per satisfer tots els paladars. Acompanya’t d’una breu
descripcio de cada vi per disfrutar d’'una experiéncia

unica.

IVA inclos



BLANCS

Plana d’en Fonoll - Cabernet Sauvignon. 22/4,5€
Un vi fresc i equilibrat amb notes herbacies.

Piedra Verdejo - Verdejo 23 €

Aromes de fruites tropicals i tocs d’herbes
fresques.

Maricel - Malvasia Sitges 27€
Ecologic, amb un perfil aromatic i notes florals i
tropicals.

Mar de Frades - Albarifio 29 €
Elegant i mineral, amb notes de fruita de pinyol.

El Fanio 2022 (Ecologic) - Xarel.lo 28 €
Complex i fresc, amb records de fruita blanca.

Torre el Verguer Maricel - Malvasia 31€
Ric en matisos, amb un final llarg i persistent.

Lame Espinas - Albarino. 32¢€
Subtilment floral, amb notes salines.

Bicicletas y Peces - Verdejo.
Lleuger i afruitat, ideal per acompanyar tapes.

26 €

IVA inclos



VI NEGRE

Convento Oreja - Ribera del Duero Un Tempranillo
expressiu, amb notes de fruites negres i vainilla.
Corbatera - Montsant

Garnatxa Negra y Cabernet Sauvignon. Intens i
especiat, amb cos.

Plana d’en Fonoll - Penedés

Cabernet Sauvignon. Notes de fruites madures |
especies dolces.

Azpilicueta - Rioja

Elegant i rodd, amb matisos de roure.

Lagrimas de Maria - Rioja

Tempranillo Crianca. Suau i ben estructurat, amb
notes de fruites vermelles i fusta.

Pruno - Ribera del Duero

Fruitat i cremos, amb tanins suaus.

Finca Villacreces - Ribera del Duero.

Complex, amb notes de fruites negres, especies i
tocs torrats.

Pago de Carraovejas - Ribera del Duero.

Potent i elegant, amb sabors iintensos de fruita
madura.

IVA inclos

28/4,5€

36 €

23 €

24 €

23 €

28 €

42 €

49 €



Predicador - Rioja 37€
Fresc i sofisticat, amb notes especiades i de fruita
vermella.

El Hombre Bala - Madrid 31€
Exotic i vibrant, amb tocs minerals i afruitats.
Corimbo - Ribera del Duero 36€

Profund i equilibrat, amb tanins sedosos.

VI ROSAT

Llagrimes - Terra Alta Garnatxa. 24€
Afruitat, amb aromes de maduixa i un final

refrescant.

Sospechoso - Castilla 23 €

Aromes de fruites vermelles amb un toc especiat.

Studio Miraval - Cétes de Provence 29 €
Elegancia provencal, amb notes de présseci

roses.

M Minuty - Cétes de Provence 34€
Frescor i delicadesa amb un toc de fruites

exotiques.

Chateu Sainte Marguerite - Cétes de Provence 38€

Fresc, fi i aromatic. Al nas exhala aromes de flors
blanques, préssec i pell d’aranja.

IVA inclos



CAVAS

Castell de Ribes Macabeo, Xarel.lo y Parellada.

Bombolla fina i persistent amb notes de poma
verda.

Castell de Ribes Rosado

Trepat. Aromatic i fresc, amb matisos de fruits
vermells.

Gramona Tres Lustros

Xarel.loy Macabeo. Complex i elegant, amb
notes de brioix i fruits secs.

IVA inclos

24€

26€

46€



CHAMPAGNE

Mumm Brut Pinot Noir, Chardonnay y Pinot
Meunier. Vibrant i fresc, amb tocs de fruites
blanques.

Mumm Roseé
Pinot Noir, Chardonnay y Pinot Meunier.
Delicat i afruitat, amb aromes de maduixes.

Mumm Ice
Dissenyat per gaudir amb gel, amb notes
dolcos i refrescants.

Veuve Clicquot Pinot Noir
Pera, préssec i rebosteria, realgats per un toc de

fruita seca a causa de l'envelliment sobre mares.

MOET Chandon Pinot Noir, Pinot Meunier,
Chardonanay. Fruit i elegant, amb notes de poma,
citrics i brioix.

MOET Chandon Rosé Pinot Noir, Pinot Meunier,
Chardonanay. Vibrant i afruitat. Fruits vermells,
especies i un toc floral.

MOET Chandon Ice Pinot Noir, Pinot Meunier,
Chardonanay. Exotic i refrescant, amb matisos de
fruites tropicals, caramel | menta.

Dom Pérignon Pinot Noir, Chardonnay. Grand
Cru. Criat en ampolla durant un minim de vuit
anys.

IVA inclos

85€

105 €

105 €

95 €

80€

100 €

115 €

390 €



